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Liebes Brautpaar,

bei uns befinden Sie sich in den besten Handen. Denn
als erfahrener Veranstalter richten wir alles in lhrem
Sinne an, so dass Sie sich auf das Wesentliche konzen-
trieren kdnnen.

Auf den nachsten Seiten verschaffen wir lhnen ei-
nen kleinen Einblick Gber unsere Raumlichkeiten und
Dienstleistungen. Sie dirfen jederzeit unsere Raum-
lichkeiten und uns naher kennenlernen. Gerne erstel-
len wir lhnen ein individuelles Angebot, das auf Sie
und lhre Bedirfnisse zugeschnitten ist. Bei uns ist bis
zum Rundum-Sorglos-Paket alles moglich.
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Raumlichkeiten

Wir versprechen Ihnen schon jetzt einen reibungslosen
Ablauf Ihrer Veranstaltung und wiirden uns sehr freu-

en Sie an lhrem schonsten Tag begleiten zu dirfen. Empfang
N TN . " Menu- & Buffetvorschlage
Ihr Veranstaltungsteam . . .~ | _ b SR Gestaltung Menukarten
= e . = rL 5

Brautstehlen
Gastgeschenke
Hotelzimmer

vom Hotel zur Isar



Lsan-AlStad in Lunapar

Moderne bayerische Gemiitlichkeit flir den Traum in
weil oder die Gaudihochzeit fiir bis zu 300 Personen.

Blihne, Tanzflache, Garderobe, beheizt, Parkplatze vorm
Haus, AulRenbereich mit Raucherstiberl, professionelle

Veranstaltungstechnik (Licht, Ton)

N ensaal

Klassischer Saat' mit hohen Decken zum gemiitlichen
Beisammensein oder fetzig feiern fiir bis zu 100 Per-
: | sonen. Mit Bilhne und angrenzendem Innenhof mit
Es gibt viele Moglichkeiten eine Hochzeit zu feiern. ) | - ) N Raucherlounge.

Ob kirchlich, standesamtlich oder frei, bayerisch oder klassisch, &Y 50

ob im kleinen Kreise oder mit bis zu 300 Personen, teilen Sie Ty A - é st —l M&XWMM‘&’V{

uns |lhre Wiinsche und Vorstellungen mit. 2 O [ | B Klein, aber fein - mit seiner modernen Einrichtung. Fur
' &) eine Hochzeit im engsten Kreise mit Platz fiir max. 30 ' Dg/y' E

' - | o ' Personen, die beste und ruhigste Losung. : )
-- \ , . — T - MWijW/wVAufta/d
| _‘ \ 1k “ﬂ T : i g e e R Bayerisch, bayerischer, a Braustiiberl! Klassisch mit Sekt, Champagner und
! - "F : *',' -35:."-'-. l i He & ST AR B = J & Wer den schénsten Tag im Leben mit einer Gesellschaft O'ra.ngensaft o<':ler ausc.t—:rgwohnllch mit Hugc'>,
ﬂé ;' A ﬂ*h' = o TS g " ﬁ _ : bis zu 120 Personen traditionell feiern mdchte ist hier Caipi & Co. GenieRen Sie auch unsere hausei-
4 : ; = goldrichtig. Ob griabig im Gastbereich oder auf der genen Biere im flotten 0,31 Glas. Auf Wunsch

idyllischen Sonnenterasse wird unser Braustuberl gerne servieren wir lhnen dazu gerne sowohl kaltes als
auch zum Brautstehlen genutzt. auch warmes Fingerfood.
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Hier finden Sie eine Auswahl an Menivorschlagen. Gerne geht unser
Kichenchef individuell auf lhre Wiinsche ein. Lassen Sie sich bei uns beraten.

Herbstliches Hochzeitsmeni

Mousse vom Muskat-Kiirbis
mit hausgemachtem Hirschschinken
und Feldsalat

Cremesuppe von Paprika und Zitronengras
mit gebratenem Hahnchenspield
Rosa gebratener Rehriicken
an Zweigeltsauce mit rahmigen Wirsing
und hausgemachten Kartoffelkrauter-
taler

Red Snapper Filet auf der Haut gebraten
an Safransauce mit buntem
Marktgemise und Kartoffelstampf
Hausgemachter Strudel
vom Gravensteiner Apfel an Vanillesauce
und Schokoladeneis

Bayerisches Hochzeitsmenu
(4-Gange)

Viererlei Aufstrich
Obatzda, Kartoffelkas, Griebenschmalz und Leberwurst
reichlich garniert mit Hausbrot

Tatar von der bayerischen Bachforelle
auf diinn geschnittenen Gurken, Honig-Senf-Dill-Sauce
und Granatapfelkernen

Hochzeitsuppe
Klare Bouillon vom Black Angus mit Griefnockerl, Le-

bernockerl, Pfannkuchenstreifen und Schnittlauch

Knusprig gebratenes Spanferkelkaree
an Dunkelbiersauce, karamellisiertem Spitzkohl und
hausgemachten Brezenserviettenknodel

Filet vom heimischen Zander
auf Rahmkraut und cremigem Kartoffelpiiree

Bayrisch Creme
mit Himbeersauce, Hippe und bunten Flirchten

Winter-Hochzeitsmenu
(4-Gange)

Hausgemachte Terrine vom Hirsch
an Apfelsalat, Preiselbeercreme und Feldsalat

Hochzeitssuppe
Klare Bouillon vom Black Angus mit GrieR-
nockerl, Lebernockerl, Pfannkuchenstreifen
und Schnittlauch
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Rosa gebratene Barbarie-Ente
an Birnensauce, Blaukraut
und in Butter gebratene
Schupfnudeln

Filet vom Rotbarsch
an Madeirasauce auf Rosenkohl und
cremigem Selleriepiiree
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Zweierlei Schokolademousse
mit Kirschragout, Hippe
und Schokoladen-Nuss-Eis

Sommer-Hochzeitsmen
(4-Gange)

Gratinierter Ziegenkase
mit Thymian und Akazienhonig dazu
hausgemachten, gerducherten
Galloway-Schinken

Klare Tomatenconsommé
mit Quarknockerl und Basilikum

Filet vom gliicklichen Bauernschwein
im Speckmantel gebraten an
Pfeffersauce auf Kohlrabigemiise
und Kartoffelkrapfen

Filet vom heimischen Zander
an WeilRweinsauce, Karotten-Lauch-Ge-
mise und Petersilienkartoffeln

Tarte von Aprikosen
mit Vanilleschaum und
hausgemachtem Himbeereis




Italienisches Hochzeitsbuffet

Bayj%mfc/ulﬁﬁe

Selbstverstandlich verwohnen wir Ihre Gaste auch kulinarisch mit einem Buffet.
Hier finden Sie zwei Vorschlage. Auch weitere Variationen oder ein anderes
Thema sind moglich

Artischockensalat mit Krdutern und Knoblauch, gebratenes Gemiise von Paprika, Aubergine und

Zucchini, Salat von Pilzen und Lauch mit Balsamico, Tomate-Mozzarella-SpieRchen mit Basilikum,

Melone mit Parmaschinken, verschiedene geraucherte Makrelenfilets, getrocknete Tomaten mit
Frischkase geflillt, hausgemachtes Krauter-Focaccia Zucchini-Frischkdse-Réllchen

Minestrone - italienische Gemiisesuppe

Bayerisches Hochzeitsbuffet
Saltimbocca vom Rind, Piccata Milanese vom Kalb, geschmorrte Kalbshaxe
Verschiedene Bayerische Tapas (Kartoffelkas, Obatzda, Griebenschmalz, Pflaumen im a i ? £
Speckmantel, Zwiebelkuchen mit Schnittlauchfrischkdse, Ziegenkdse im Speckmantel), e ; _ Thymiankartoffeln, Schmorgemdse, Kartoffelgratin, Penne, Tortelloni
diinn geschnittenes Schwarzgerduchertes mit frischem Kren, gerauchertes Forellentatar mit Dill- . £ : / ' 4 g i .
gurken, Siilzchen vom Tafelspitz mit Meerrettichmousse - - Krauterjus, Rotweinsauce, Pesto, Tomatensauce, Pilzsauce

Hochzeitssuppe mit dreierlei Einlagen ] B _ ; e
(Pfannkuchenstreifen, GrieB- und Lebernockerl) und Schnittlauch | % -5 - , h S e X Eisbombe, verschiedene Panna Cotta, Fruchtragout, Obstplatten mit Friichten der Saison,
s iy Tiramisu, Kaseplatte mit Weintrauben, Nissen und Brot

Krustenbraten, Surbraten, knusprige Bauernente aus dem Rohr, knuspriges Zanderfilet

Schwarzbiersauce, Weillweinsauce

Serviettenknddel, Kartoffelknddel, buntes Saisongemiise, Schmorkartoffeln, Sauerkraut

Bayerisch Creme, Fruchtknodel der Saison, verschiedene Fruchtragouts, Apfelkiichlein, Obstplat- ¢ V- 1. %%
ten mit Friichten der Saison, Germknddel mit Mohn-Vanillesauce I 4 e N 2 > Lassen Sie sich von uns verschiedene Gestaltungsvorschldge von Menii- und Buffetkarten zeigen.
Gerne bringen wir hier lhre individuelle Note ein.
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Der Abschluss des Tages

Lassen Sie den Tag entspannt und stilvoll
in einem unserer neu renovierten Hotel-
zimmer ausklingen.
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Brautstethilen

Ideal dafiir eignet sich

unser urig bayerisches

Braustiberl mit hausei-
gener Brauerei.
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Sie mochten auch, dass lhre Gaste nach | -
der Feierlichkeit gut untergebracht sind. I
Sprechen Sie uns an, gerne reservieren
wir auch ein groReres Kontingent fiir Ihre

Gaste.
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Sie wollen, dass der Tag auch bei lhren
Gaste noch einige Zeit in Erinnerung bleibt?
Probieren Sie unsere hausgemachten Marme-
laden. So haben lhre Gaste was zum Mit-Nach-
Hause-Nehmen von diesem Tag. Individuelle
Beschriftung selbstverstandlich moglichl
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